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Qualitatssicherung von Kartoffeln
iIm Nacherntebereich

Das Problem der Schwarzfleckigkeit und MaBnahmen zu ihrer Vermeidung

Die Vermeidung schwarzfleckiger
Kartoffeln ist ein Problem, welches
seiner Komplexitdt wegen noch im-
mer hohe Anforderungen sowohl an
den Erzeuger als auch an die Wis-
senschaft stellt. Fiir den Verbrau-
cher ist es der schwerwiegendste
Kartoffelmangel, weil er im Gegen-
satz zu anderen Qualitdtsmdngeln
hdufig aufiritt und erst nach dem
Kauf erkennbar wird.

Ausléser der Schwarzfleckigkeit
sind innere Beschddigungen infol-
ge mechanischer Belastungen der
Knollen. Schwerpunkt aller Majs-
nahmen der Qualitdtssicherung ist
das rechtzeitige Erkennen der
Empfindlichkeit einer Kartoffel-
partie und das Vermeiden zu hoher
mechanischer Belastung kalter
Kartoffeln wihrend der Ernte, der
Aufbereitung und der Vermarktung.
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Die rickldufige Tendenz beim Verzehr
von Frischkartoffeln ist auch durch die
teils schlechte Qualitdt der im Handel ange-
botenen Kartoffeln begriindbar. Ob der Kun-
de schwarzfleckige Kartoffeln gekauft hat,
erfahrt er erst beim Schélen der Kartoffeln.
Ihm bleibt dann nur noch das Verwerfen der
grau, blau oder schwarz verfarbten Kartof-
felanteile.

Bei einer im November 1998 anldflich der
1. Brandenburger Kartoffeltage in Potsdam
durchgefiihrten Kundenbefragung gaben
iiber 60% der Befragten an, dass die
Schwarzfleckigkeit der fiir sie schwerwie-
gendste Kartoffelmangel ist (Bild ). Eine
Qualitdtsverbesserung ist dringend geboten.

Das Problem der Schwarzfleckigkeit
fiir den Qualitatskontrolleur

In Deutschland erzeugte oder erstmalig in
den Verkehr gebrachte Kartoffeln unterlie-
gen den Bestimmungen der Handelsklassen-
verordnung. Danach diirfen Kartoffeln mit
starker Schwarzfleckigkeit nicht gehandelt
werden. Eine Kartoffelknolle wird als stark
schwarzfleckig angesehen, wenn die Verfar-
bung tiefer als 5 mm in das Knollenfleisch
eindringt, oder auf der geschélten Knolle die
Summe der noch sichtbaren Verfarbungen
mehr als 2 cm? betrigt [1].

Das eigentliche Problem fiir den Qua-
litatskontrolleur liegt in der zeitlichen Ent-
wicklung der Schwarzfleckigkeit (Bild 2).
Eine Kartoffelpartie, die den Vermarktungs-
betrieb ohne nennenswerte Schwarzfleckig-
keitsanteile verldsst — obwohl sie wéhrend
der Aufbereitungs- und Vermarktungspro-
zesse unsachgemalf behandelt wurde — kann
wenige Tage danach im Handel stark
schwarzfleckig sein. Besteht der Verdacht ei-
ner solchen Qualitdtsverschlechterung, soll-
ten Riickstellproben gezogen, versiegelt und
nach einer Woche von den Betroffenen ge-
meinsam ausgewertet werden.

Das Probleme der Schwarzfleckigkeit
fiir den Erzeuger

Einrationelles Ernten, Lagern und Aufberei-
ten von Kartoffeln ohne deren mechanische
Belastung ist in der heutigen Landwirtschaft
undenkbar. Trotzdem sind dem Erzeuger
verschiedene Moglichkeiten gegeben, den
Vermarktungsbetrieben oder dem Handel
von Schwarzfleckigkeit freie Kartoffeln an-
zuliefern. Die Vielzahl pflanzenbaulicher
und verfahrenstechnischer Maoglichkeiten
hat der Verband der Kartoffel-, Lager-, Ab-
pack- und Schiélbetriebe e. V. (KLAS-Ver-
band) auf seiner 6. Jahrestagung 1996 in
Potsdam-Bornim aufgezeigt [2].
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Bild 1: Kartoffelméngel, die den Kunden stéren (Ergebnisse einer Kundenbefragung in Potsdam)

Fig. 1: Potato deficiancies which bother the customers most (result of an interview in Potsdam)
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Die Empfindlichkeit der Kartoffeln ge-
geniliber mechanischer Belastung ist stark
sortenbedingt. Um zu verdeutlichen, wie un-
terschiedlich einzelne Kartoffelsorten auf
die gleiche mechanische Belastung reagie-
ren, wurden im ATB Kartoffeln gleicher
Herkunft (Versuchsstation Thyrow der Hum-
boldt-Universitdt Berlin) mit einem Belas-
tungssimulator [3] gezielt durch St&Be belas-
tet, deren Intensitit mit der im ATB ent-
wickelten Druckmesskugel PMS-60 [4]
jeweils gemessen wurde (Bild 3). Neben den
sehr deutlichen Sortenunterschieden ist in
allen Varianten erkennbar, dass wirmere
Kartoffeln viel unempfindlich reagieren.
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Fiir die technisch-technologische Gestal-
tung von Aufbereitungs- und Vermarktungs-
anlagen ergeben sich aus den dargestellten
Ergebnissen der Belastungssimulation:

* Bei gleicher Belastungssumme steigt der
Schwarzfleckigkeitsanteil mit der mittle-
ren Stofkraft. Damit sind wenige stdrkere
StoBe schédlicher als eine grofere Anzahl
kleiner Stof3e.

* Auch kleinere Stofe (Variante mit 48 N
mittlerer StoBkraft) kénnen zu schwarz-
fleckigen Kartoffeln fiithren.

Das Problem der Schwarzfleckigkeit
fiir die Wissenschaft

Die Wissenschaft beschiftigt sich bereits
seit vielen Jahren mit dem komplexen Pro-
blem der Vermeidung von Schwarzfleckig-
keit. Es konnten viele Einzelfragen geklart
werden, die praktische Schlussfolgerungen
fiir die Vermeidung schwarzfleckiger Kar-
toffeln zulassen. Bisher ist jedoch nicht der
Nachweis gelungen, warum Kartoffeln glei-
cher Sorte, Herkunft und Knollentemperatur
bei identischer Belastung in einem Belas-
tungssimulator eine sehr unterschiedliche
Auspriagung der Schwarzfleckigkeit zeigen.
Wihrend bei einzelnen Knollen eine
Schwarzfarbung vollig ausbleibt, ist bei an-
deren die Schnittfldache gevierteilter Knollen
iber 20% verfirbt (Bild 4). Um bessere In-
formationen tiber die Ursache dieser unter-
schiedlichen Reaktionen zu erhalten, werden
im ATB trotz des hoheren Aufwandes die In-
haltsstoffe von Einzelknollen und nicht von
Mischproben untersucht.

Unter den 15 fiir die Einzelknollenunter-
suchung ausgewdhlten Einflussfaktoren
haben sich bei den multiplen Regressionen
bisher neben den Belastungsfaktoren (maxi-
male StoBkraft, Anzahl der Stofe, Gesamt-
belastung) die Knollentemperatur und ein-
zelne Inhaltsstoffe (Stdarke, Kalium, Calci-
um, Rohasche) als signifikant erwiesen. In
einem Verbundprojekt mit anderen For-
schungseinrichtungen sollen kiinftig weitere
potentielle Einflussfaktoren untersucht wer-
den. Hieriiber wird zu einem spdteren Zeit-
punkt zu berichten sein.
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